good

Pastaschutta

(fir 4 Persounen)

Wat brauch ech?

500 g geméschten Gehacktes
2 Ennen

2 Knuewelekszéiwen
Gemeéis: Zucchini, Lauch,
Zellerie, frésch Tomaten
Péiterséileg

Thymian

Rosmarin

1 grousst Glas geschielt
Tomaten

2 kleng Glieser Tomatemuerg
500 Gramm Spaghetti

2 Bouillonswierfel

Salz

Peffer

Olivenueleg

Provence Kraider

Preparatioun
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Wisch d ‘Geméis, schiel an schneis d ‘Ennen an d ‘Knuewelekszéiwen
Gehacktes , Ennen, Knuewelek, Salz, Peffer, Herbes de Provence verméschen
Olivenueleg am Kachdéppen erhétzen

Gehacktes ubroden an mat engem Kachlaffel (grimmeleg) zerdrécken

Géff d ‘Geméis dobai an looss et 5 Minutten broden

Géff Geschielten Tomaten, Tomatenmuerg an 1 L Waasser dobai

Zougedeckt ongeféier eng halew Stonn kachelen loossen

Kach d’ Spaghetti an Salzwaasser
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